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Unsere Tages-Empfehlungen

Unsere Wein-

Vorspeisen Empfehlung

2019 ,,Gago”
Telmo Rodriguez

Tafelspitzbriihe mit Lebernockerl | 5.90
Kraftvoller, intensiver

Schweizer Frischkase-Bergkdse-Pralinen
im Nussmantel, mit Apfel-Rosmarin-Ragout, Rotwein, im Holzfass
auf Feldsalat ausgebaut.
Toro, Spanien

9.90 | dazu Sudtiroler Speck + 2.50
1/4111.90 | 1/81 9.90

Flasche 0,751 33.00
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Und sonst gibt's heut noch B

solange der Vorrat reicht

S

Fisch-Grillteller mit Felchen- und Schollenfilet
dazu hausgemachte Krauterbutter,
Petersilienkartoffeln & Grillgemuse | 27.90

Dry aged Rib-Eye Steak 250gr & frische Kelheimer Steinpilze
mit Tagliatelle und Senfkérnerjus | 32.90

Halbe Bauern-Ente ausgelost
vom Lugederhof in Niederbayern, mit Reiberknédel & Blaukraut | 29.70

Rosa Roastbeef-kalt aufgeschnitten
mit Rosmarinkartoffeln & Sauce Remoulade | 16.90

Nuss-Genuss - Pistazien-Eiscreme mit EdelnUssen & Sahne | 6.90
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Zum siiben . o
Williams Christ Birne

Abschluss Birnencréme | Buttercrumble |
Rotweineis | Dulce de Leche Karamell | 12.50
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